COURGETTE SORBET

300
ml
water




175
gr
fijne tafelsuiker





50
gr
glucose siroop 

1/2
kg
courgette    

1/2
bos  
basilicum



1
dl
slagroom

Kook een suikerstroop van het water, glucose siroop en suiker. Snijd de punten van de courgette, snijd deze in schijfjes en stoom ze gaar in een vergiet of zeef boven kokend water. Houd 12 kleine blaadjes basilicum apart voor de garnering. Snijd de basilicumblaadjes fijn. Pureer de courgette en de basilicum met de suikerstroop en zeef het mengsel. Laat afkoelen. Voeg vervolgens de slagroom toe. Breng op smaak met peper en zout. Draai tot sorbetijs in de ijsmachine en serveer in gekoelde glazen. Garneer met toefje opgeklopte room en een blaadje basilicum.

