SORBET VAN KRIEKENBIER
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Doe de suiker en de glucose in een pan met het water, breng aan de kook en laat de suiker oplossen.

Laat daarna afkoelen.

Meng de suikerstroop met het flesje bier en draai er ijs van.

Kook wat kersencoulis met suiker in en laat afkoelen.

Leg een bolletje sorbetijs in een coupe en schenk er wat ingekookte 

kersencoulis omheen.

