SINAASAPPELSORBET MET BASILICUM
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De suiker met het water aan de kook brengen tot een siroop.

De siroop laten afkoelen. Aan de afgekoelde siroop het sinaasappelsap toevoegen en in de sorbetiere tot ijs draaien.

De basilicum wassen en in reepjes snijden. De eiwitten losslaan en bij de basilicum voegen. Het geheel bij de halfharde sorbet gieten en volledig hard laten worden.

Presentatie

De glazen tijdig in de vriezer koud laten worden met een bodempje water.

Quenelles draaien en in de glazen storten. Op de sorbet een klein beetje opgeklopte room leggen.

Wijnadvies:

