MELOEN-GEMBERSORBET

 1,5
dl
water


garnering:

150
gr
suiker


12
meloenbolletjes

400
gr
zoete meloen (schoon)

mintblaadjes

 ½
tl
verse gemberwortel

 1

citroen (sap van)

 1

eiwit (stijfgeslagen)

Breng water aan de kook, los hierin de suiker op en laat afkoelen. Maak met de keukenmachine een gladde puree van de meloen. Meng er de fijngehakte gember, het citroensap en de suikersiroop door en proef of mengsel zoet genoeg is. Draai in sorbetière tot ijs. Voeg tijdens het draaien het eiwitschuim toe. Plaats bolletje sorbetijs in ijscoupe en garneer met meloenballetje en mintblaadje.

