BLADERDEEGGEBAKJES MET GEITENKAAS EN GEROOKTE EENDENBORST
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gemengde salade



dressing 

Steek rondjes van ca. 10 cm uit de bladerdeeg.

Snij de rolletjes geitenkaas in acht plakjes. Plakkant naar boven.

Snij met een puntmesje een putje in de bovenkant van de kaasjes en zet ze op de rondjes bladerdeeg

Lepel over elk geitenkaasje 2 koffielepels lacaciahoning.

Sluit de pasteitjes door er een plakje bladerdeeg op te leggen (plakkant naar beneden)

Druk goed aan.

. 

Bekleed een bakplaat met bakpapier en zet de pasteitjes erop. 

Bestrijk het gebakje met eierdooier.

Bak ze in 18 à 20 minuten gaar in een warme oven van 180°C.

Leg een plukje salade op het bord. Giet er wat dressing over en schik een plakje eendenborst erbij.

Wijnadvies: Pouilly Fumé

