HOORNTJES MET WATERKASTANJE EN KOKOSNOOT

Vulling




topping




600
gr
rijstebloem

6
el
maizena

200
gr
suiker  


7,5
dl
cocos cream
 

7,5
dl
water


1/2
tl
zout

50
gr
waterkastanjes

1/2
tl
suiker


75
ml
gekookt in blokjes
12
st
bananenblad

¼
bosje
rode waterkers



10 x 12 cm

binddraad

Vulling: doe de rijstebloem en suiker in een pan. Voeg het water toe en breng al roerend aan de kook. Laat zachtjes doorkoken totdat de pap dik wordt. Voeg de waterkastanjes toe en roer goed door. Zet apart.

Topping: Doe de maizena zout en suiker in een steelpan. Giet de cocos cream erbij en breng het geheel al roerend aan de kook. Laat ca. één minuut zachtjes doorkoken. Maak van een stuk bananenblad een hoorntje, zet vast met wat binddraad. Giet wat van de vulling onderin en giet hierop de topping. Garneer met een blaadje rode waterkers.

