SALADE VAN GEGRILD VARKENSVLEES

NAHM DTOK MUU

Salade




Dressing
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5
el
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Dressing : de rode pepers schoonmaken, zaadjes verwijderen en in smalle reepjes snijden. De lente uitjes in fijne stukjes snijden. Vermeng de pepers en uitjes met alle overige ingrediënten.

Varkensvlees:. Snij de uien fijn en zet even aan in olie. Snij de blaadjes koriander en munt fijn. Bak de varkenshaas mooi bruin en rosé. Laat vijf minuten rusten en snijd het vlees in reepjes. Meng het vlees met de uien en de fijngehakte koriander en munt. Meng vervolgens de dressing door het vlees. Vorm een mooi torentje met behulp van een ring en garneer met wat korianderblaadjes.

