WITLOFBLAADJE MET GORGONZOLA, PEER EN WALNOOT

(amuse)

 

12
bl
jonge witlof

150
gr         danish blue  50+

2
rijpe
peren (doyenne)

60
gr
walnoten

1

citroen

 

Haal 12 mooie kleine blaadjes van de witlofstronkjes.

Snij de danish blue in kleine blokjes. Doe dit ook met de walnoot

Snij als laatste de geschide peer in kleine blokjes  druppel wat citroensap over de peer tegen het bruin worden en meng de  kaasblokjes voorzichtig met de blokjes peer en de walnoot.

Verdeel het mengsel over de witlofblaadjes en serveer op kleinen bordjes met daarop wat druppels Crema di Balsamico.

 

Wijnadvies: Hardy’s

