TOMAATJE MET GANDA HAM

AARDAPPELPUREE EN BALSAMICO

12
st
Tasty Tom

3
el
gehakte ui

 
 
tomaten

6
pl
Ganda ham

600
gr
aardappelen

1/2
zakje
rucola sla

1
dl
melk


 
balsamico

90
gr
boter

 
 
 

Ontvel de tomaten, snijdt het kapje eraf en hol de tomaat uit en kruid met peper en zout (binnenzijde).

Doe ook enkele druppels balsamico-azijn in de tomaat.

Kook de aardappels gaar in gezouten water, giet ze af en laat droogstomen. Pureer de aardappelen en voeg de warme melk en boter toe, breng op smaak met peper en zout.

Fruit de ui zachtjes aan en voeg toe aan de puree.

Vul de tomaten met de puree en schik er reepjes Ganda ham in, maak af met wat blaadjes rucola en zet het kapje terug op de tomaat. Maak een dressing van 1 dl olijfolie met ½ dl balsamico.

Presenteer op een klein bordje met een dressing van wat olijfolie gemengd met balsamico.

Wijnadvies: Rosé 

