FORELPATÉ MET BIESLOOKSAUS
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slagroom


zout en peper

   2
dl
crème fraîche

Maak 1 dl mayonaise volgens basisrecept.

Doe de gerookte forel met de verse forel, boter, zout en peper in een keukenmachine en maal tot een dikke pasta. 

Sla de slagroom halfstijf en meng met de vispasta. Doe het mengsel in een spuitzak met een brede spuitmond en bewaar tot gebruik in de koeling. 

Meng voor de saus de crème fraîche met de mayonaise en bieslook en breng op smaak met een beetje peper en zout. 

Leg op elk bord een ster van veldsla en spuit in het midden een rozetje van de paté. Garneer met dille en een schijfje citroen en serveer met de bieslooksaus.

Wijnadvies: Rully Chardonnay

